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桃園市 2018 第二屆 

國際青年創意美學競賽暨交流發表會 
Taoyuan City 2018 The Second International Creative Aesthetics 

Competition and Workship 

一、 活動主題 

 桃園市第二專長發展協會擬於桃園市辦理「桃園市 2018 第二屆國際

青年創意美學競賽暨交流發表會」活動，並邀請韓國、日本、香港、新加

坡及馬來西亞等國參與，為國際學術界與產業界共同提供一個美學與創意

設計交流的平台，同時提升未來台灣發展文化創意產業之競爭力。 

 競賽作品以表達創作者的內在思想及獨特風格為目的，由不同的

工種發揮文創精神融入作品理念，透過技巧的呈現展現作品之創意與

美感藝術，整合所學專長並加入美學造型之概念，發展出兼具文化、

科技與美學造型並重之文創工藝與造型設計藝術創作品。競賽項目種

類繁多，融合生活藝術與美學理念，並應用於美容美髮、美甲美睫、

造型配飾、彩繪創作、有機蔬果、蛋糕點心烹飪、手工藝品與飛行器

設計創作等。 

 文創美學以整體彩妝造型與生活創意設計為主，中西餐廚藝以餐

飲技術與烘焙專業技能為主。作品表現個人巧思，考量形、色、材質、

結構等視覺效果，設計作品結合實用性、美觀性、故事內容，使作品

具有設計感及收藏性，除了精湛的技術展現外更可感受到創作者對作

品所賦予的獨特生命力。 

二、 活動內容 

(一)  指導單位：桃園市政府青年事務局、桃園市政府教育局 

(二)  主辦單位：桃園市第二專長發展協會 

(三)  承辦單位：桃園市雙軌教育訓練發展協會 

(四)  協辦單位：台灣省女子美容商業同業公會聯合會 

     全國各國高中職、大專院校 

              全國各工會、聯合會、協會 

(五)  競賽日期︰民國 107 年 5 月 29 日（星期二） 09:00-17:00 

(六)  競賽地點︰住都大飯店A棟 3F宴會廳 (桃園市桃園區桃鶯路 398號) 

(七)  競賽電話：03-3766177 
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三、 競賽活動辦法 

 (一) 競賽項目類別 
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 (二) 報名資格 

競賽組 

對文創設計競賽有興趣之社會人士及各大專院校、高中職校相關科系在學

學生。  

傑出表揚類 

傑出國際碩學講師： 

1. 取得各類丙級證照者          

2. 具有高中職或同等學歷傑出人才者 

3. 從事本業三年以上有教學或講師經驗者 

傑出名店名師： 

1. 取得各類丙級證照者 

2. 具有高中職或同等學歷傑出人才者 

3. 從事本業一年以上有教育傳承經驗者 

 (三) 報名方式及費用 

1. 網路報名：報名表(附於末頁)可至協會官網 http://tyseda.org.tw/下載填妥

後 mail 至 sps104513@gmail.com 或郵寄至桃園市桃園區莊二街 22 號 

2. 電話報名：03-3172655 莊小姐 

3. 報名日期：即日起至 107 年 4 月 20 日止 

4. 報名費用： 

組別名稱 費用 

競賽 A~D 組   $1,500  (持學生證 $1,000) 

傑出國際碩學講師   $15,000 

傑出名店名師   $8,000 

顧問   $5,000 

5. 匯款帳號：中國信託 北桃園分行 864540238633 

   戶名：桃園市第二專長發展協會 

 

※報名費用請以匯款、郵寄或親至本會完成繳費報名 

※完成匯款後，請將匯款單據拍照 mail 至協會信箱 
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 (四) 其他注意事項 

1. 每場賽程作品於評分、拍攝後供民眾參觀拍照，待大會宣布名次後，由  

參賽選手自行撤場。 

2. 參賽作品有下列情況者，主辦單位得逕予取消其資格，並自負法律責任：

(1) 抄襲、臨摹、冒名頂替他人作品者。 

(2) 曾在公開徵件美展、比賽中得獎、發表展覽過之作品。 

3. 選手應同意參賽作品的錄影、照相、版權將歸主辦單位所有。 

4. 凡報名參加此競賽者(即參賽者)，皆已研讀並充分瞭解本比賽之各項規

定及條款要求，並且願意完全遵守本比賽之各項規定及條款要求。 

5. 主辦單位有權保留終止、修改及取消此活動之權利，活動辦法如有未盡

事宜，主辦單位得隨時補充解釋之。 

6. 若有未盡事宜，以競賽大會當天公佈為主。 

四、 獎勵 

競賽組 

1. A、B 組均設冠、亞、季軍及佳作獎，冠、亞、季軍得獎者頒發獎盃乙

座、獎狀乙紙，佳作得獎者頒發獎狀乙紙。 

2. C、D 組均設金、銀、銅牌及佳作獎，金、銀、銅得獎者頒發獎牌乙面、

獎狀乙紙，佳作得獎者頒發獎狀乙紙。 

3. 各組學生獲獎者之指導老師，發指導獎狀乙紙（以作品繳交時，報名資

料上指導老師名單為準。） 

4. 比賽三項者，給予菁英獎盃一座 

傑出表揚類 

1. 傑出國際碩學講師頒發國際碩學講師資格證書乙張及國際碩學講師獎

盃乙座。 

2. 名店名師頒發名店名師證書乙張及名店名師獎盃乙座。 

3. 顧問頒發獎牌乙枚及感謝狀乙紙。 
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五、 評分方式評選作業  

(一) 各組參賽選手若不遵守指示將根據監察所採行之扣分表扣分。  

(二) 靜態組作品須於競賽前完成，並請選手於競賽當天自行保護並放入評

分區。  

(三) A、B 組分數最高 30 分，最低 21 分。 

(四) C、D 組分數：金－90~100 分、銀－80~89 分、銅－70~79 分、佳作

－60~69 分，競賽規則及評選委員評分比例如下表： 

A 組-競賽名稱 競賽規則 評比方式 

1.時尚新娘甲片設計組 

1.造型以新娘為主，作品與相框內照片主題相符。 

2.須以二種以上技巧與媒材創新使用的呈現。 

3.置入相框內大小不可超過 A4。 

4.周邊裝飾不可遮住甲片。 

5.長甲片 10 片。 

原創性 20% 

創新 20% 

藝術創意 30% 

整體外觀 30% 

2.指甲彩繪組(靜態盒子) 

1.放入 10.5*18.5*4.5cm 透明盒中。 

2.盒蓋可蓋上且不可黏死。 

3.水晶鑽、串珠專業美甲配件可使用。 

4.容器可根據主題加以裝飾。 

5.作品由 10 片長甲片所構成，甲片必須固定於容器內。 

6.作品僅可使用壓克力顏料或凝膠彩繪完成。 

原創性 20% 

創新 20% 

藝術創意 30% 

整體外觀 30% 

3.3D 粉雕組(靜態盒子) 

1.放入 10.5*18.5*4.5cm 透明盒中。 

2.盒蓋可蓋上且不可黏死。 

3.盒內可用粉雕材料根據主題加以裝飾。 

4.作品由 10 片長甲片所構成，甲片必須固定盒內。  

5.此項競賽旨在展現粉雕技巧，僅可使用粉雕、水晶材料，

禁止使用模板，指甲表面可使用 UV 或一般的表層指甲油

增加光澤效果。 

原創性 20% 

創新 20% 

藝術創意 30% 

整體外觀 30% 

 

4.複合式藝術造型美甲組 

1.製作 10 片藝術甲片 

2.以藝術造型為主，主題自由發揮。 

3.可使用貼紙、鑽飾、亮片、蕾絲..等不限材質。 

4.展示尺寸以 A4 底板為限，周邊裝飾不可遮住甲片。 

整體搭配 60%  

色彩 10%  

創意 10%  

技巧 10%  

乾淨度 10% 

5.華麗新娘紙圖組 

1.以美容乙級檢定內容華麗新娘為主。 

2.不可彩繪，不可貼鑽。 

3.作品放入 A4 框中。 

顏色搭配性 40% 

整體外觀 30%  

乾淨度 30 

6.時尚服裝設計圖組 

1.以 A4 尺寸，10 頭身比例，流行時裝設計為原則。 

2.繪畫工具材料不限。 

3.不能使用模版與描圖方式繪製，以純手繪為主。 

人身比例 20%  

整體設計 50%  

著色 20% 

紙圖乾淨度 10% 
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A 組-競賽名稱 競賽規則 評比方式 

7.創意彩妝畫組 

1.以 A4 尺寸為主。 

2.彩妝自由發揮設計，不需畫髮型。 

3.不做週邊設計 

4.以大會提供紙圖為主。 

色彩飽和度 30% 

整體設計感 50% 

紙圖乾淨度 20% 

8.藝術彩妝設計組 

1.繳交實作攝影作品。 

2.以 2 張尺寸 4x6 成品照片黏貼固定於 A4 大小硬紙板參

賽。 

技巧 30% 

創意占 40% 

線條流暢 30% 

9.特效彩妝組 

1.繳交實作攝影作品。 

2.以 2 張尺寸 4x6 成品照片黏貼固定於 A4 大小硬紙板參

賽。 

整體外觀 30%  

技巧 30%  

創意 40% 

10.創意美睫設計組 

1.作品僅可使用假人頭接睫專用頭完成。 

2.專業假人頭不可根據主題加以裝飾。 

3.作品由 600-900 根假睫毛所構成，可自由發揮。 

4.睫毛必須固定於假人頭眼睛部份位子內。 

5.比賽當天作品掉落大會不負責。 

原創性 30% 

整體外觀 30%  

技術性 40% 

11.創意彩睫組 

1.作品僅可使用假人頭接睫專用頭完成。 

2.作品由 600-900 根假睫毛所構成，可自由發揮。 

3.睫毛必須固定於假人頭眼睛部份位子內。 

4.比賽當天作品掉落大會不負責。 

原創性 30% 

整體外觀 30%  

技術性 40% 

12.華麗接睫組 

1.作品僅可使用假人頭接睫專用頭完成。 

2.專業假人頭不可根據主題加以裝飾。 

3.作品由 600-900 根假睫毛所構成，可自由發揮。 

4.睫毛必須固定於假人頭眼睛部份位子內。 

5.比賽當天作品掉落大會不負責。 

原創性 30% 

整體外觀 30%  

技術性 40% 

13.靜態紋繡眉組 

1.飄眉作品請呈現於ㄧ對空白皮上。 

2.需呈現左右兩邊的眉毛。 

3.手工飄眉可加霧。 

色澤 20% 

眉型 20% 

線條 20% 

整體美感 40% 

14.時尚梳化造型設計 

-公仔頭組 

符合時尚髮型造型風格主題之設計，包含彩妝之搭配，以

公仔頭展示，以貼近時尚流行趨勢為主軸。 

設計技巧 35% 

創作性 30% 

整體美感 35% 

15.芭比娃娃設計組 

1.可根據主題加以裝,作品不限材料所構成。 

2.芭比必須固定站立為評分標準。 

3.高度不可超過 40 公分。 

創新 30% 

藝術創意 30% 

整體外觀 40%  

16.創意染髮組 

1.髮質：髮片光澤度與滑順感。 

2.設計：髮色與髮片協調合宜。 

3.整體：髮色，髮型，配飾造型搭配合。 

設計技巧 30%   

漸層展現 40%     

乾淨度 30% 

17.創意宴會髮型設計組 

1.自備假人頭，髮色不限可染髮。 

2.髮片、飾品不得超過髮型面積 1/3。 

3.臉部可化妝，肩頸可以搭配造型。 

4.參賽作品正面不得有個人名字與標記。 

創意技巧 30%   

整體造型 30%   

線條流暢 20%   

設計理念 20% 
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A 組-競賽名稱 競賽規則 評比方式 

18.創意剪髮組 

1.不限男女頭型，剪髮不限長、短。 

2.可染、燙。 

3.以創意為主。 

4.整體感具潮流。 

設計技巧 30% 

創作性 20% 

潮流實用性 20% 

整體感 30% 

19.流行時尚染髮組 

1.髮質：髮片光澤度與滑順感。 

2.設計：髮色與髮片協調合宜。 

3.整體：髮色，髮型，配飾造型搭配合。 

設計技巧 30%   

漸層展現 40%     

乾淨度 30% 

20.扇型冷燙捲髮組 

1.自備假人頭，不可染髮。 

2.限用藍色、綠色、紫色冷燙捲。 

3.捲數至少 65 捲以上。 

4.橡皮筋一律用紅色，冷燙紙一律用白色。 

5.丙級扇型冷燙排列。 

6.參賽作品不得有個人名字與標記。 

整體美觀 40% 

亮度 30% 

排列技巧 30% 

21.標準冷燙捲髮組 

1.自備假人頭，不可染髮。 

2.限用藍色、綠色、紫色冷燙捲。 

3.捲數至少 65 捲以上。 

4.橡皮筋一律用紅色，冷燙紙一律用白色。 

5.丙級標準冷燙排列。 

6.參賽作品不得有個人名字與標記。 

整體美觀 40% 

亮度 30% 

排列技巧 30% 

22.男子時尚髮型 

設計動態組 

比賽時間：30 分鐘 

1.使用男子真髮假人頭及桌上型腳架，由選手自備。 

2.競賽開始前，參賽髮型頭髮全部往後梳直，參賽選手可

自行決定乾髮或濕髮狀態進行比賽。 

3.剪髮：現場不提供剪髮(必須事先剪好及頭髮顏色不可超

過三種顏色以上，且須彩染完成。) 

4.頭髮長度：頂部髮長不得短於 5 公分，兩側及週邊髮緣

髮長不得短於 3 公分，鬢角除外。 

5.造型工具：所有造型工具均可使用，但禁止使用噴霧式

染髮劑。 

6.使用男子真髮假人頭及桌上型腳架，由選手自備。 

7.競賽開始前，參賽髮型頭髮全部往後梳直，參賽選手可

自行決定乾髮或濕髮狀態進行比賽。 

8.剪髮：現場不提供剪髮(必須事先剪好及頭髮顏色不可超

過三種顏色以上，且須彩染完成。) 

9.頭髮長度：頂部髮長不得短於 5 公分，兩側及週邊髮緣

髮長不得短於 3 公分，鬢角除外。 

10.造型工具：所有造型工具均可使用，但禁止使用噴霧式

染髮劑。 

創意獨特性 30% 

輪廓外型與染髮色

彩效果和諧度 30% 

紋理線條 40% 

23.男子平頭設計動態組 

比賽時間：30 分鐘 

1.使用男子真髮假人頭及桌上型腳架，由選手自備。 

2.競賽開始前，參賽髮型頭髮全部往後梳直，參賽選手可

自行決定乾髮或濕髮狀態進行比賽。 

3.剪髮：剪髮為現場操作(假人頭不得染色。) 

4.頭髮長度：頂部髮長不得短於 3 公分，兩側及週邊髮緣

髮長不得短於 1 公分，平頭角度連接處須有 90 度連接完

成。 

5.造型工具：可用梳子吹整完成作品。 

符合長度標準 30% 

輪廓角度 30% 

平整俐落 40% 
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A 組-競賽名稱 競賽規則 評比方式 

24.實用白紗新娘動態組 

比賽時間：60 分鐘 

1.本競賽項目不供電。 

2.工具材料、女性模特兒、白紗禮服等請自備；競賽時選

手請戴口罩，模特兒需圍白圍巾，禮服可先穿戴。 

3.模特兒需素顏，頸部以上不得事先打粉底；模特兒不可

紋眉、紋眼線、纹唇，也不可於賽前戴好睫毛或畫眉毛

等；不可使用噴霧槍。 

4.模特兒可事先做好髮型、飾品及禮服的穿戴。 

5.此競賽以彩妝技巧為主，不得彩繪，髮飾及其它媒材不

得超過髮型面積 1/3 以上（飾品限高 30cm 以下，兩側

限寬左右各 20cm 以下），可不帶頭紗。 

6.模特兒不可幫參賽者做任何技術上之操作；作品需符合

主題、規則，違者不予計分。 

7.曾參加其他競賽得獎作品不得參賽，違者取消得獎資

格。 

8.第二階段走秀需著白紗上台，每人約 2 分鐘台步時間，

無法配合此部分演出者，將取消得獎資格。 

主題實用性 30%   

化 妝 技 巧 30%   

整體美感 40% 

25.實用晚宴新娘動態組 

比賽時間：60 分鐘 

1.本競賽項目不供電。 

2.工具材料、女性模特兒、造型服飾等請自備；競賽時選

手請戴口罩，模特兒需圍白圍巾。 

3.模特兒需素顏，除頸部以下外不得事先打粉底；模特兒

不可紋眉、紋眼線、纹唇，也不可於賽前戴好睫毛或畫

眉毛等。 

4.模特兒可事先做好髮型、飾品及服飾等的穿戴；不可使

用噴霧槍。 

5.需提出主題、創意理念等文字敘述（現場不得更改），

規格見附件。 

6.此競賽以創意為主，彩繪及相關飾品不設限。 

7.模特兒不可幫參賽者做任何技術上之操作；作品需符合

主題、規則，違者不予計分。 

8.曾參加其他競賽得獎作品不得參賽，違者取消得獎資

格。 

9.第二階段走秀需著造型服飾上台，每人約 2 分鐘台步時

間，無法配合此部分演出者，將取消得獎資格。 

主題實用性 30%   

化 妝 技 巧 30%   

整體美感 40% 
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A 組-競賽名稱 競賽規則 評比方式 

26.中式新娘動態組 

比賽時間：60 分鐘 

1.本競賽項目不供電。 

2.工具材料、女性模特兒、禮服等請自備；競賽時選手請戴

口罩，模特兒需圍白圍巾，禮服可先穿戴。 

3.模特兒需素顏，頸部以上不得事先打粉底；模特兒不可紋

眉、紋眼線、纹唇，也不可於賽前戴好睫毛或畫眉毛等；

不可使用噴霧槍。 

4.模特兒可事先做好髮型、飾品及禮服的穿戴。 

5.此競賽以彩妝技巧為主，不得彩繪，髮飾及其它媒材不得

超過髮型面積 1/3 以上（飾品限高 30cm 以下，兩側限寬左

右各 20cm 以下），可不帶頭紗。 

6.模特兒不可幫參賽者做任何技術上之操作；作品需符合主

題、規則，違者不予計分。 

7.曾參加其他競賽得獎作品不得參賽，違者取消得獎資格。 

8.第二階段走秀需著禮服上台，每人約 2 分鐘台步時間，無

法配合此部分演出者，將取消得獎資格。 

主題實用性 30%   

化妝技巧 30%   

整體美感 40% 

27.文創彩繪動態組 

比賽時間：30 分鐘 

1.符合文創主題之設計。 

2.選手必須手繪完成作品，彩繪顏料及用具等請自備(現場

不提供水杯)，禁止使用貼紙、金銀線、彩鑽或其他物品。 

3.不得攜帶相關圖案、型版、原始設計圖、參考資料等入場。 

4.作品須符合競賽規則，違者不予計分。 

技巧 30% 

創意設計 40% 

乾淨度 30% 

28.彩繪美甲動態組 

比賽時間：30 分鐘 

1.競賽用長甲片(約 3.4cm~4.5cm)大會提供，完成後作品需留

置大會處理，不得帶走。 

2.選手必須手繪完成作品，彩繪顏料及用具等請自備(現場不

提供水杯)，禁止使用貼紙、金銀線、彩鑽或其他物品。 

3.完成作品須黏貼於卡紙上評分，泡棉膠、黑卡紙由主辦單

位提供，不得在黑卡紙上做任何圖案及裝飾。 

4.不可使用電鑽或噴槍之用具。 

5.不得攜帶相關圖案、型版、原始設計圖、參考資料等入場。 

6.作品須符合競賽規則，違者不予計分。 

顏色搭配性 40% 

整體外觀 30%  

乾淨度 30 

29.流行時尚整體 

造型動態組 

比賽時間：50 分鐘 

1. 本競賽項目不供電。 

2. 工具材料、女性模特兒、流行時裝等請自備；競賽時選

手請戴口罩，模特兒需圍白圍巾，服裝、飾品可先穿戴。 

3. 模特兒需素顏，頸部以上請事先打粉底；模特兒不可紋

眉、紋眼線、纹唇，也不可於賽前戴好睫毛或畫眉毛等。 

4. 模特兒可事先做好髮型、飾品及時裝的穿戴。 

5. 此競賽以彩妝技巧為主，不得彩繪，髮飾及其它媒材不

得超過髮型面積 1/3 以上（飾品限高 5cm 以下，兩側限寬左

右各 5cm 以下）。 

6. 模特兒不可幫參賽者做任何技術上之操作及提醒；作品

需符合時裝主題、規則，違者不予計分。 

7. 主題以時下流行彩妝為主。 

主題實用性 30%   

化妝技巧 30%   

整體美感 40% 
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B 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

1.蝶谷巴特拼貼組 
1.原創包包請自行準備。 

2.可使用 45cm*45cm 內的帆布包單面創作即可。 

原創性 20% 

創新 20% 

藝術創意 30% 

整體外觀 30% 

2.蝶谷巴特創意拼貼組 
1.原創包包請自行準備。 

2.可使用 45cm*45cm 內的帆布包單面創作即可。 

原創性 20% 

創新 20% 

藝術創意 30% 

整體外觀 30% 

3.創意芭比整體造型 

1.可根據主題加以裝,作品不限材料所構成。 

2.芭比必須固定站立為評分標準。 

 

創新 30% 

藝術創意 30% 

整體外觀 40% 

4.清純芭比整體造型 

1.可根據主題加以裝飾，作品不限材料所構成。 

2.高度不可超過 40 公分。 

3.芭比必須固定站立為評分標準。 

創新 30% 

顏色搭配 30% 

整體外觀 40% 

5.藝術晶鑽串珠組 

1.須以華麗、精緻實用為主(不限顏色) 。 

2.可添加飾品配件，限用「串珠材料」為素材，違者不

記分。 

3.作品須具創意及設計性、整體性、精緻性，色彩搭配

得宜。 

4.參賽作品正面不得有個人名字與標記。 

設計技巧 30% 

色彩協調 20% 

創意實用 20% 

創意造型 30% 

6.木器彩繪創作藝術組 
1.立體作品尺寸長寬高各不超過 30CM。 

2.須為純木質，或以木質結構為主之複合媒材作品。 

創意表現 40% 

造型性 30% 

實用性 30% 

7.複合式藝術捧花組 
1.以緞帶為主體做藝術捧花設計。 

2.主題自由發揮，裝飾材質不限。如鑽飾、亮片、蕾絲。 

整體搭配 60% 

技巧 20% 

色彩 10% 

創意 10% 

8.影視造型配飾設計 

1.以影視造型主題設計其搭配的髮型飾品。 

2.裝飾材質不限，但須明確表現主題，如日式、古裝等。 

3.展示尺寸以 A4 底板為限，並未其做整體感的裝飾。 

整體搭配 60% 

技巧 20% 

創意 20% 

9.影視配飾造型設計 

1.以影視造型主題設計其搭配的髮型飾品。 

2.裝飾材質不限，但須明確表現主題，如日式、古裝等。 

3.展示尺寸以 A4 底板為限，並未其做整體感的裝飾。 

整體搭配 60% 

技巧 20% 

創意 20% 

10.飛行創意動態設計組 

1.不限制樣式，一切能體現原始創新和集成創新之作品 

均可及有關飛行器之作品均可參賽(如定翼機、多軸

機、旋翼機、驅鳥裝置等)。 

2.參加本組作品需檢附下列資料： 

(1)海報一張(尺寸為 A0 格式無限制，自行列印後帶至

會場張貼)。 

(2)試飛影片之電子檔案(報到賽前繳交，三分鐘內)，無

提供影片之作品，請用 PPT 簡報檔案。 

3.每組指導老師最多三位，學生最多六位，可跨校組隊。 

4.智慧財產權與著作權，應說明屬各隊所有，比賽單位

僅有比賽業務上所需之使用權，參賽者及其作品亦應不

得侵犯他人智慧財產權，如發生智慧財產權糾紛，後果

由參賽者自負，比賽單位不負相關法律責任。 

設計概念 20% 

原創新獨特性 20% 

製作技巧 20% 

書面或影片資料 20% 

整體外觀或造型 20% 
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B 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

11.飛行創意設計概念組 

1.設計概念以新型飛行器及相關作品均可參加。 

2.參加本組作品需檢附下列資料: 

(1)海報一張(尺寸為 A0 格式無限制，自行列印後帶到

會場張貼)。 

(2)參賽作品書面資料尺寸為 A4 格式無限制，10 頁

內，PPT 簡報檔案。 

3.每組指導老師最多 3 位，學生最多 6 位，可跨校組

隊。 

4.智慧財產權與著作權，應說明屬各隊所有，比賽單位僅有

比賽業務上所需之 使用權，參賽者及其作品亦應不得

侵犯他人智慧財產權，如發生智慧財產權糾紛，後果

由參賽者自負，比賽單位不負相關法律責任。 

設計概念 20% 

原創新獨特性 20% 

製作技巧 20% 

書面或影片資料 20% 

整體外觀或造型 20% 

12.創意商品設計組 

1.作品須於競賽前完成，選手須自行保護放入評分區。 

2.作品須附上主題名稱及 50 字以內主題設計概念說

明。 

3.曾參加其他競賽得獎作品，不得參賽。 

創意設計 50% 

作品完整度 40% 

整體外觀 10% 

13.藝術珠寶捧花組 

1.以婚禮適用為主。 

2.作品規格:總高度 30cm含握把 x花體面積 20cmx20c

以內)。 

3.材料規範以珠寶、乾燥類花組、鮮花、緞帶等相關

異材質。 

4.不可使用保麗龍球當基底，違者不計分。 

5.不限花種，參賽者須於賽前完成作品。 

6.參賽作品正面不得有個人名字與標記。 

7.依據型、配色、精緻度、創意、實用性評分。 

創作意涵 30% 

捧花設計 30% 

整體藝術 40% 

14.客家花布手作組 
1.作品以 40x40 公分以內為限。 

2.手縫創作包包自由發揮設計。 

原創性 30% 

藝術創意 30% 

手縫工藝及整體外觀 40% 

15.Cosplay 飾品創作動態組 

比賽時間：60 分鐘 

1.飾品創作以 ACG 作品角色為延伸發想，作品與主題

相符。 

2.不限媒材，飾品數量三種以內。 

3.外盒使用透明大小 A4 以內的盒子，不限形狀。 

4.自由裝飾周邊背景予以襯托作品，不可搶過主角飾

品。 

原創性 20% 

創新 20% 

藝術創意 30% 

整體外觀 30% 
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C 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

1.西式盤飾甜點 

1.以個人賽靜態模式製作兩盤 10 吋西式盤飾甜點，兩

款分兩盤。 

2.需展台布置、主題說明、食譜及製作流程表。 

3.需自備試吃小盤、放上兩款甜點主體給評審品評。 

4.展示桌大小為 45cm x45cm。 

5.甜點擺飾外裝飾品、擺設佈置、燈光、檯布均由選

手自行攜帶，不得有任何廠商或學校宣傳標章。 

6.嚴禁作品不得有非可食性食材或加入違反食品添加

物食材。 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧/衛生 30％   

配色 10％ 

2.台式麵包創意組 

1.以個人做參賽報名。 

2.外裝飾品、擺設佈置、燈光、檯布均由選手自行攜

帶，不得有任何廠商或學校宣傳標章 

3.嚴禁作品不得有非可食性食材或加入違反食品添加

物食材。 

4.每盤 6 人份、4 種產品、每種 6 件共呈現 24 件。 

5.每件作品約在 6-14 公克。 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧/衛生 30％   

配色 10％ 

 

3.歐式麵包藝術組 

4.創意果凍花 

1.8×8 吋方型，圓形，梅花型，心型，高度 6-8cm。  

2.一個作品。  

3.顏色調配請用天然疏果泥來當顏色使用。  

4.上面不做擠花裝飾。  

5.請使用果凍粉或洋菜粉(不用蒟蒻粉)。 

果凍透明度 30%  

花型 30%  

顏色 10%  

立體感 20%  

藝術感(設計感)10% 

5.翻糖蛋糕裝飾展示 A 組 

1.以個人賽靜態模式進行。 

2.作品規格為 45cm x 45cm 以內，高 60cm 以內。 

3.作品如需底座及壓克力罩請自行準備，參賽作品壓

克力盒一律不可密封，評分時盒子需拆開。 

4.蛋糕是由手工完全裝飾，所有的裝飾與支架例外，

必須是可食用的，將扣除違規。 

5.蛋糕外觀材質需為翻糖披覆加工，內部需有 8 吋以

上可食蛋糕體。 

6.可使用保麗龍蛋糕體 

7.展示桌大小為 45cm x45cm。 

8.需展台布置及作品主題標示，現場不提供電源。 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧 30％   

配色 10％ 

6.翻糖蛋糕裝飾展示 B 組 

7.翻糖蛋糕裝飾展示 C 組 
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C 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

8.杏仁膏捏塑造型蛋糕裝飾 

1.以個人賽靜態模式進行 

2.作品規格為 45cm x 45cm 以內，高 60cm 以內。 

3.作品如需底座及壓克力罩請自行準備，參賽作品壓

克力盒一律不可密封，評分時盒子需拆開。 

4.蛋糕是由手工完全裝飾，所有的裝飾，與支架例外，

必須是可食用的，將扣除違規。 

5.蛋糕外觀材質需為杏仁膏披覆加工，內部需有 8 吋

以上可食蛋糕體。 

6.展示桌大小為 45cm x45cm 

7.需展台布置及作品主題標示，現場不提供電源 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧 30％   

配色 10％ 

9.婚禮三層蛋糕組 

1.蛋糕體請自行準備，三層可使用保麗龍為蛋糕主

體，單需準備一小塊提供給評審品評。 

2.可用奶油霜飾擠花或翻糖披覆、拉線或擠花、人偶

捏塑搭配方式製作 

3.蛋糕體上面除了翻糖糖花可用細條支架支撐(支架

不得外露)其餘不得使用非可食性物品填充在蛋糕裝

飾上。 

4.可使用食用色素調色不得使用工業用化學藥劑調色 

5.展桌長寬 60cm x90cm 高度需 50 cm 以上 

6.需展台布置及作品主題標示，現場不提供電源 

7.不相同類別技巧呈現不作為評分比較 

8.以個人賽靜態模式進行 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧 30％   

配色 10％ 
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C 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

10.中式創意烹飪組 

1.以個人做參賽報名。 

2.展示桌大小為 60cm x60 cm，需自行準備展示設置及

裝飾。 

3.可由助理協助，但僅限於幫助擺設展品。 

4.比賽當天會發給參賽者及助理入場許可證。 

5.評審過程中，參賽者不得揭露其校名或 logo。 

6.除特別要求外，參賽展示品每道料理需為六人份，另

醬汁也要一併展示。(作品須上膠，除油炸品、麵包餅

乾類) 

7.作品必須附上B5規格說明主題名稱及 50字以內主題

設計概念。(需另附食譜，不限規格。) 

8.主辦單位不負責保管個人財物。 

9.需自行準備食材及碗盤。 

10.場地復原清潔列入評分標準中。 

11.所有展品皆以可食用的食材製作。 

12.直接攜帶作品至現場，在大會未允許前不可移動參

展品。 

食譜／創意想法 30%   

＊食材調配 

＊主副餐色香味調和 

＊廚藝應用能力 

難易度／獨創性 10%  

＊藝術性 

＊難易度及完成度 

實用性 30%   

＊符合現代生活、操作比

便利性 

＊視覺美觀度 

料理過程專業度 20%  

＊料理方式的正確性與

經濟性 

＊菜色展示 

衛生／服裝表現／飲食

量 10%  

＊正確的盛盤比例 

11.精緻開胃菜組 

12.創意藝術果雕組 

1.細緻度、完成後的觀賞、比例及對稱；作品必須是立

體及多角度的；主題須溫和及非暴力的；設計必須是優

美、精細、平和及歡欣的。食材的選擇，色彩的和諧(包

括果皮及果肉)及其展現能力均非常重要。 

2.作品需給人的好的印象；原創及有創意的，並能展現

出創新的雕刻技術，可用於宴會上。 

3.高超的結構技術、運用及手藝，精確的手工，正確的

組合及精細的接駁。 

4.蔬菜與水果的比例為蔬菜 50%、水果 50%。 

設計及搭配 30% 

創意及原創性 20% 

技巧與難度 30% 

展台設計 20% 

 

13.烘焙藝術展示類 

 

巧克力／拉糖／藝術

麵包／捏麵人 

1.以巧克力／拉糖／藝術麵包／捏麵人選擇其中一 

  項為主要製作材料 

2.作品以報名該項製作技巧的工藝製作模式呈現 

3.所有食材必須可食用，內部不可有非可食性填裝物，

可使用食用色素或天然色素食材作為顏色取得來源。 

4.展示桌大小為 60cm x90cm 高度需 50 cm 以上。 

5.不相同種類工藝不作為評分比較 

6.賽前組裝準備時間為 60 分鐘，指定時間到選手一 

  律離開競賽桌位 

7.評審可適當檢視選手作品內容及材質 

8.作品如需底座及壓克力罩請自行準備，參賽作品壓克

力盒一律不可密封，評分時盒子需拆開。 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧/衛生 30％   

配色 10％ 
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C 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

14.韓式擠花裝飾 

蛋糕組(臺灣組) 

1.臺灣組成品:6 吋擠花裝飾蛋糕 

2.國際組成品:8 吋擠花裝飾蛋糕，6 個擠花杯子蛋

糕 

3.擠花花型（至少 5 種以上）不包含花苞，花蕾，

葉片裝飾技法 

4.奶油霜狀態（不可融化）或是豆沙狀態（不可龜

裂） 

5.蛋糕抹面乾淨度（直角抹面） 

6.蛋糕夾層（至少要有一層夾餡） 

7.蛋糕高度至少 15cm 高 

8.蛋糕形狀不限制，（正方形，圓形，心型） 

9.特殊立體造型(藤籃，帽子，花盆等等 

10.需使用真蛋糕，不可使用保麗龍蛋糕 

蛋糕組合整體感 30% 

擠花裝飾配色 20% 

擠花花型 20% 

奶油霜狀態 5% 

蛋糕抹面乾淨度 10% 

蛋糕夾層 5% 

蛋糕高度 5% 

特殊立體造型 5% 

14.韓式擠花裝飾 

蛋糕組(國際組) 

15.擠花雙層 

蛋糕動態組 

比賽時間：60 分鐘 

1.作品規格 40cm x 40cm 以內，高 60cm 以內。 

2.作品如需底座及壓克力罩請自行準備，參賽作品

壓克力盒一律不可密封，評分時盒子需拆開。 

3.現場備 110V 插座(選手區)。 

主題 20％   

創意 20％   

藝術 20％   

技巧/衛生 30％   

配色 10％ 

16.果雕創作動態組 

(個人) 

比賽時間：90 分鐘 

1.至少要使用 4 種以上不同水果與蔬菜。 

2.沒有主題設定,自由創作設定主題。 

3..細緻度、完成後的觀賞、比例及對稱；作品必須

是立體及多角度的；主題須溫和及非暴力的；設

計必須是優美、精細、平和及歡欣的。食材的選

擇，色彩的和諧(包括果皮及果肉)及其展現能力均

非常重要。 

4.蔬菜與水果的比例為蔬菜 50%、水果 50%。 

技巧與難度 20%  

高超的結構技術、運用及手藝 

作品成果 30%  

平衡，尺度，比例和適宜 

作品的涉及 20% 

呈現作品能力和作品展覽的

執行與分配專業 

精細整體乾淨表現 20%  

判斷是基於最大到最小的細

節與作品品貭和執行技巧並

根據所使用的材料，成品展品

必須出示基於審美和道德原

則的好印象 

舞台擺放藝術 10% 

17.果雕創作動態組 

(團體) 

比賽時間：120 分鐘 

1. 細緻度、完成後的觀賞、比例及對稱；作品必須

是立體及多角度的；主題須溫和及非暴力的；設計

必須是優美、精細、平和及歡欣的。食材的選擇，

色彩的和諧(包括果皮及果肉)及其展現能力均非常

重要。 

2.120 分鍾內完成組裝和雕刻。 

3.至少要使用 4 種以上不同水果與蔬菜。 

4.適合大型宴會使用，可以是自助餐台上的主體擺

示，或婚禮，廟會上使用之作品 

5.沒有主題設定,自由創作設定主題 

6.蔬菜與水果的比例為蔬菜 50%、水果 50% 
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C 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

18.咖啡拉花動態組 

1.選手競賽前 30 分鐘完成報到。 

2.每場次競賽時間8分鐘(準備2分鐘，比賽5分鐘，清潔1 分鐘)。       

3.限以大會提供之材料，以傾注成型 Free Pour 方式，製作拉花
拿鐵二杯。 

***若於拉花拿鐵製作過程使用雕花(傾注成型以外的技巧)，所
有評分項目皆以零分計算。  
4.請自備競賽時需使用的所有拉花鋼杯與成品咖啡器具。 

  5.時間內完成兩杯(6oz~12oz)相同圖案的拉花拿鐵，逾時則算
失格。 

 

圖形20% 

顏色20% 

創意20% 

衛生20% 

專業態度20% 

    

19.飲品雕花動態組 

比賽時間：50 分鐘 

1.競賽內容:冰紅茶拿鐵。 

2. 50分鐘內完成1杯藝術雕花圖案。 

3.競賽時需使用的所有器具請備。所有食材與色素皆可食用，

可自行準備打發奶泡機，自由創意發揮立體或平面雕花方式，

製作1杯。作品一律現場製作，事前製作則以零分計算。 

4.大會提供冰紅茶飲料，請勿自行取用，作品完成舉手報好(逾

時30秒/扣1分採累計制)，立即給予拍照存檔紀錄， 

圖形20% 

顏色20% 

創意20% 

衛生20% 

專業態度20% 

20.手沖咖啡動態組 

一.初賽：於競賽開始前抽比賽順序。指定豆：水洗耶加雪菲柯

契爾 G1，烘焙度 City Roast。 

二.競賽所需器具：請選手自行準備：手沖相關器材(如手沖壺、

瓦斯爐、加熱保溫器材等)。大會提供指定用咖啡豆、磨豆機、

比賽用熱水及 IBM 桌一張，配置110V 的插座一個。 

三.競賽項目： 

 1.初賽：每位選手於規定時間10分鐘內使用【指定豆】完成沖

煮 1 杯 250 至 300 C.C.的咖啡。    

 2.決賽：每位選手於規定時間10分鐘內使用【自選豆】完成沖

煮 1 杯 250 至 300 C.C.的咖啡。 

 3.競賽時間內選手可調整磨豆機刻度並進行磨豆，準備器材與

熱杯工作。出杯時須端出一杯咖啡，如果萃取量不足或過多，

依比例扣分。 

 4.晉級決賽：選手必須以自選豆參賽。依序向評審團介紹所選

用的咖啡豆，以一分鐘為限。 

 5.計時方式：選手完成必須舉手「報好」，才會停止計時。 

風味評項  70 % 

七大評項 每項10% 

 
  酸質 
  甜度 
  均衡性 
  乾淨度 
  濕香氣 
  風味表現 
  BODY 表現 
   
技術評項   30 % 
五大評項 每項6% 

 
   完善度 
   清潔度 
   流暢度 
   掌握度 
   專業度 
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C 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

21.葡萄酒

Sommelier 侍酒服

勤動態組 

1.請穿著侍酒師(服務生)正式服裝參與競賽。 

2.競賽以口試可使用中、英、法文應試，及實際侍酒操演方式

進行，每位參賽者有 6 分鐘完成，並回答評審相關問題*。 

3.*紅葡萄酒侍酒服務：開瓶、選酒杯、醒酒、換瓶、侍酒服務、

侍酒禮儀…等。 

4.*禮貌與儀態：為男女賓客服勤期間之衛生安全動作、葡萄酒

禮儀與人員儀態笑容。 

5.選手自備器具:標準侍酒刀、服務巾。 

6.大會提供器具:各款酒杯、醒酒器、IBM 服務桌等。 

流暢動作 30% 

酒款介紹 20% 

臨場問答 20% 

衛生安全 20% 

專業服儀 10% 

22.葡萄酒

Sommelier 品評技

能動態組 

1.競賽內容:葡萄酒單一葡萄品種酒款。 

2.器具:每人 1 紅酒杯/1 白酒杯/1 水杯/每 1 人一個吐酒紙杯。 

3.預計三種白葡萄品種: Sauvignon Blanc、Riesling、Chardonnay。 

預計三種紅葡萄品種: Cabernet Sauvignon、Black Queen、Merlot。 

4.紅白共 6 款葡萄品種，其中挑選出 1 款紅葡萄酒與 1 款白葡

萄酒進行品評 (Deductive tasting)。 

5.題目:白紅酒品評勾選題 60%。知識筆試單選題:40%。 

白紅酒品評勾選

題:視覺/嗅覺/味

覺問題. 60% 

知識筆試單選

題:40%. 

23.台灣創意調飲比

賽~酒精動態組 

1、大會提供： 

冷水、熱水、冰塊、小冰桶、塑膠供水桶、廢水桶、垃圾桶、

工作檯、展檯。 

2.其餘材料及器具（如吧叉匙、量杯、果汁機、競賽成果展示

杯具、評審試飲杯等所需使用之材料器皿），則由選手自備。 

3、參賽者請穿著自備調飲服裝參賽。在展檯上附飲品解說卡或

小立牌，提供食材或創意發想之必要說明，以增強飲品價值。  

4、以台灣國產酒自行創意調製作品(傳統調酒流程/音樂自備)，

展示 2 大杯(長短飲不限)。 

5、所有原物料進場前，須經執行單位檢查驗證，與書審資料相

符，並不得使用危害人體健康的食材飲料。  

6、競賽食材以現場製作佳，嚴禁攜帶不明材料進入競賽場地，

展檯桌面展示擺盤之裝飾品則不在此限。  

7、參賽選手須與報名表/製作材料及步驟表相同，不得更換，

違反者以棄權論。  

8、需於競賽結束後協助清理現場環境，確認後方可離場。 

動作技能 30% 

作品口感 30% 

創意構思 20% 

衛生安全 10% 

禮貌儀態 10% 
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D 組-競賽名稱 競賽規則 評分方式 

1.有機蔬菜組 

1.綠梗-青江菜，展示尺寸 8cm~15cm 以內。 

2.契白-小白菜，展示尺寸 20cm~30cm 以內。 

3.大會提供 60cm 圓盤。 

4.附檢驗證明、出產身分與履歷。 

外型色澤 30％   

內在紋路 30％   

履歷 40％   

2.有機水果組 

1.當季水果-芭樂，展示尺寸 10cm~20cm 以內。 

2.當季水果-白火龍果，展示尺寸 10cm~20cm 以內。 

3.當季水果-金鑽鳳梨，展示尺寸 20cm~40cm 以內。 

4.大會提供 60cm 圓盤。 

5.附檢驗證明、出產身分與履歷。 

外型色澤 30％   

內在紋路 30％   

履歷 20％ 

口感 20% 

3.安全蔬菜組 

1.初秋高麗菜，展示尺寸 20cm~30cm 以內。 

2.當季包心白菜，展示尺寸 15cm~20cm 以內。 

3.大會提供 60cm 圓盤。 

4.附檢驗證明、出產身分與履歷。 

外型色澤 30％   

內在紋路 30％   

履歷 40％ 

4.安全水果組 

1.當季五月桃，展示尺寸 10cm~15cm 以內。 

2.新興水梨，展示尺寸 15cm~20cm 以內。 

3.大會提供 60cm 圓盤。 

4.附檢驗證明、出產身分與履歷。 

外型色澤 30％   

內在紋路 30％   

履歷 20％ 

口感 20% 

 

※以上各組評分標準及競賽規則僅供參考，以本屆評審團最後修正之公告為準。 
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六、 選手競賽規則 

1. 參賽選手請依規定時間報到，超過比賽時間未到者視同棄權。經現場查

核身分證明，如有不符者，即取消參賽資格。  

2. 靜態作品請參賽選手於報到時放置作品區。 

3. 為維持比賽場地的秩序，各項競賽開始後，作品區只開放評審入內。 

4. 參加競賽之學生，不得穿著或配帶任何足以辨識學校之服裝或符號參賽，

違者取消參賽資格。 

5. 參賽需謹遵評分判決，大會不接受任何對展品之主觀意識差異的申訴。 
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七、 競賽流程(暫定) 

  (如有修改以當天公告為準) 

時間 流程 

09:00-09:30  評審報到(9:30~10:00 評審會議)  

10:00-11:30  
國際論壇交流(預定邀請 3 組國內外專家進行專題

發表)  

11:30-12:00  選手報到 (請選手提早 15 分到)  

13:00-13:10  貴賓接待 

13:10-13:30  開幕式 

主持人開場 

理事長&貴賓致詞 

評審宣誓 

選手宣誓 

13:30-14:00  動態組比賽、靜態組作品評分  

14:00-14:30  碩學講師/名店名師/顧問頒獎 

14:30-15:00  現場活動表演  

15:00-16:30  頒獎典禮 

16:30-17:00  合照留念  

17:00-20:30  敬邀與會貴賓及評審至餐會交流 
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八、 競賽報名表 

16 
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住都大飯店 交通資訊 

 

 

自行開車  

1. 國道一號:於桃園支線下->往桃園/鶯歌方向駛->至八德

/鶯歌交流道下左轉->往福德一路到底->左轉->桃園方

向駛->大約 500 公尺->中油加油站旁。 

2. 國道三號:下八德/鶯歌交流道下左轉->往福德一路到底

->左轉->桃園方向駛->大約 500 公尺->中油加油站旁。 

桃園客運 

桃園往三峽方向 5005 號公車,每隔 10~20 分發一班車在大智

路口站牌下(站牌在飯店門口),(乘車地點在後火車站) 

火車 

台北->桃園火車站下車(可再轉搭計程車或公車到飯店),計

程車大約 10~15 分鐘左右。 


