2019首府盃全國餐飲創意競賽
咖啡組(飲品立體雕花)
▓活動宗旨：
    創新調配在餐飲業是很重要的一環，吧檯人員必須依照市場趨勢調製出適合
市場須求的飲品，甚至飲料美學，近來在市場上亦是重要。而咖啡拉花藝術更是吸引消費者目光，在品嚐飲品時不僅增加視覺上的享受，更能療癒現代人心靈。且創意不僅於此，飲品立體雕花更讓人眼睛一亮，近年在國內外各大咖啡廳掀起一股熱潮。客人不但只要喝到好喝的飲料，還須要調製出外觀好看的飲品，為了讓學生的專業技術更須穩健紮實，才能順應市場，故廣邀各高中職學生參與創意立體雕花競賽。
▓辦理單位：
★主辦單位：台灣首府大學 高教深耕執行辦公室
★承辦單位：台灣首府大學-餐旅管理學系
  ▓比賽日期：108年12月20日（星期五）
  ▓比賽地點：台灣首府大學咖啡教室
  ▓比賽主題：咖啡組(立體雕花)
▓報名資格：凡高中職之在學學生，皆可報名參加，報名參賽選手1人一組。 
  ▓報名方式：即日起至108年12月13日（星期五）24:00前至本校餐旅系網頁 
              http://hm.tsu.edu.tw/bin/home.php中最新消息中下載報名表，填妥完
              整報名表後（表格一），以電子郵件方式寄至大會活動信箱，
               e-mail：fabmd@tsu.edu.tw
   ▓電子郵件標題請註明「2019首府盃全國餐飲競賽-咖啡組(立體雕花)競賽報
     名」，報名截止日108年12月13日（星期五）24:00。
      ▓聯絡方式：
   ★聯絡人：餐旅管理學系  林儒蘊老師
   ★電話：06-5718888 轉269

[bookmark: _GoBack]飲品立體雕花競賽規則
1.參賽1人為一組。
2.前置作業5分鐘，於時間內完成工作檯面佈置。
[image: ]3.參賽者於現場30分鐘內，需製作2杯飲品雕花。(若時間內未完成成品，則該成品
  不予計分)。
4.「指定雕花」完成兔子一隻，如圖一 。    
5. 「創意雕花」採自由創作(裝飾用品皆
	須為可食用的)。                        (圖一)
6.善後時間為2分鐘。                     
7.參賽者自行準備器材:飲品/奶泡杯(限制180-350ml、不限杯口大小或材質)、器具
 （如: 雕花筆、上色工具、堆塑用湯匙、擦拭布及各人所需器皿）、食材（鮮奶、食
  用色素、有色果露、巧克力醬）。
▓主辦單位提供: 
  飲品、鮮奶、打發奶泡機（選手也可自行準備）
▓奶泡機型號: 
   IK-MF0800 容量：800ml
▓評分標準：
   (1)整體感 (2)創意 (3)顏色搭配 (4)整潔衛生 (5)時間



參考服裝說明
本說明以專業飲務從業人員『重安全』、『講衛生』之工作立場要求下列標準：
(一)頭髮：  
    女性、男性：一律梳理整齊；長髮過肩者須往後綁馬尾；額前頭髮不得長及眼睛。 
(二)顏面：  
    女性：不可濃妝艷抹，不可佩戴耳環。 
    男性：不蓄鬍鬚，鬢角不過耳垂，不可佩戴耳環。 
(三)手： 女性、男性：一律不得留長指甲、不著指甲油；雙手潔淨，不戴飾物（含
         手錶）。 
(四)白襯衫： 
    女性、男性：一律長袖（不可捲、摺）並以扣子扣住袖口；長度至手腕。  
(五)長褲：  
    男性：一律深黑或深藍色並以褲耳繫之以皮帶；褲襠不得短及露出肚臍；褲長達
[image: ]          鞋面。  
    女性：一律深黑或深藍色；褲襠不得短及露出肚臍；褲長達鞋面。 
(六) 襪子： 
    女性：穿膚色絲襪。男生：黑色襪子。 
(七)圍裙：
    女性、男性：正裝或繫圍裙皆可。 
(八)包頭皮鞋：
女性、男性：統一黑色並須擦拭乾淨。(前、後及兩側全包) 
(九)服裝之材質以棉或混紡之西服布料為準（不可著牛仔褲）。

參考服裝圖示


2019首府盃全國餐飲競賽-咖啡組(飲品立體雕花)
比賽活動流程表
	時間
	活動內容

	8:30-9:00
	報到
	選手報到後休息區等待

	9:00-9:10
	貴賓長官致詞
	貴賓、長官

	09:10-09:30
	報到
	選手報到後休息區等待

	09:30-10:00
	第一場選手就定位
檢查選手攜帶物品
	第一場選手著裝就定位

	10:00
	預備競賽

	10:10-11:00
	1.前置作業5分鐘，於時間
內完成工作檯面佈置。
2.於現場30分鐘內，
製作2杯飲品雕花
3.善後時間為2分鐘
	評審老師評分

	11:00-11:15
	作品展示及評核
	評審老師評分及分數計算

	11:15-11:50
	場地大整理

	13:10-13:30
	報到
	選手報到後休息區等待

	13:30-14:00
	第二場選手就定位
檢查選手攜帶物品
	第二場選手著裝就定位

	14:00
	預備競賽

	14:10-15:00
	1.前置作業5分鐘，於時間
內完成工作檯面佈置。
2.於現場30分鐘內，
製作2杯飲品雕花
3.善後時間為2分鐘
	評審老師評分

	15:00-15:15
	作品展示及評核
	評審老師評分及分數計算

	15:15-16:00
	頒獎&作品展示

	16:00
	賦歸


















獎勵項目
第一名：金獎牌及獎狀乙紙+蓮潭會館雙人住宿劵1張
第二名：銀獎牌及獎狀乙紙+蓮潭會館荷漾西餐廳自助餐劵2張
第三名：銅獎牌及獎狀乙紙+蓮潭會館荷漾西餐廳自助餐劵2張
佳作若干名：禮卷一張及獎狀乙紙
最佳整體創意獎1名：獎狀乙紙
最佳整體技術獎1名：獎狀乙紙
最佳裝飾技巧獎1名：獎狀乙紙
以上獎狀含該組指導老師。
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2019首府盃全國餐飲競賽-咖啡組(飲品立體雕花)
報名表暨同意書（表格一）
            組別編號(由主辦單位填寫)：_____________
	參賽者姓名
	
	年級
	

	指導老師姓名
	
	電話
	

	學校名稱
	

	主題名稱
	

	連絡電話
	

	通訊地址
	□□□□□


	e-mail
(聯繫用)
	

	活動當天是否開車
	□ 是 □ 否                        (安排停車位所需)

	本人同意參賽配方與相關照片等著作權須無條件同意授權予台灣首府大學餐旅管理學系推廣宣傳使用。
                               同意者簽名：                    
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